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PRINCIPE  1

végétales renouvelables.

PRINCIPE  2

principalement ceux issus des agro-

ressources.

PRINCIPE  3

par l'assistance des technologies 

d'énergie.

PRINCIPE  4

lieu de déchets pour intégrer la voie de 

PRINCIPE  5

les procédés sûrs, robustes et contrôlés.

PRINCIPE  6

Privilégier un produit non dénaturé, 

biodégradable, sans contaminants 

et surtout porteur de valeurs : "éco-

extraits".

LES 6 PRINCIPES DE 
L'ÉCO-EXTRACTION

ORIGINE, DÉFINITION ET PRINCIPES 

THÉMATIQUE ÉMERGENTE SOUS LE 
SIGNE DU DÉVELOPPEMENT DURABLE ! 

la pharmacie ou même la parfumerie, par des procédés innovants et 

des solvants plus respectueux de l’environnement.
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L’ÉCO-EXTRACTION

 Lors de la préparation d'une 
tisane, un grog, un thé ou plus 
simplement un café, sachez que 

vous réalisez une extraction 
d’arômes ou de principes actifs par 

des procédés tels que l’infusion, 
la décoction, la macération, la 

percolation…

 L'éco-extraction à la maison !

Le saviez-vous ? 


